
 

 

 
Menú pranzo 

Gratin di verdure di stagione 

Tortino alla zucca, Monte Veronese e rosmarino 

Frittatina dell’orto e crema di parmigiano 

Caesar salad, guanciale, crostini e pollo fritto 

Maccheroncino al radicchio e pesto di noci 

Bigoli al sugo “de arna” 

Gnocchetto di pasta, ragù di mare e limone 

Tagliatina di pollo con patate al forno 

Trancio di pescato, fagiolini e salmoriglio  

Roastbeef, sugo d’arrosto e funghi di stagione 

1 portata (bevande e coperto esclusi): 20 euro a persona 
2 portate (bevande e coperto esclusi): 30 euro a persona 

 

Extra menù 

Scampo crudo (20/30 Mar d’Irlanda) 3,5 cadauno 

Scampo crudo (10/15 Mar d’Irlanda) 6,5 cadauno  

Tartare di tonno, guacamole e tuorlo salato 22 

Ostriche Gillardeau calibro 2 7,5 cadauna 

Pluma di “Cerdo” iberico, fondo e patate al forno 28 

Insalata verde/mista 5 

Contorno del giorno 7 



 

 

 

Dolci 

Tagliata di frutta 8 

Dolce del giorno 8 

Panna cotta al mango 8 

Gelati 8 

Sorbetti 8 

 
 

Coperto e nostri panificati 3 
Acqua 3 

Caffè “Gli Ormesini” 1,5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vi preghiamo di avvisarci di eventuali allergie o intolleranze a qualsiasi alimento  
il nostro pesce crudo segue le direttive indicate a norma di legge 853/04.  
Lavoriamo solo con prodotti freschi e di stagione, quindi le disponibilità  

possono variare. Se un piatto fosse terminato, saremo felici di consigliarvi  
un’altra proposta cucinata con la stessa cura. 

 
Nel rispetto di tutti vi preghiamo di impostare i telefoni in modalita' silenziosa, 
di non fumare e di non fare uso di sigarette elettroniche all’interno del locale.   

Il nostro personale vi indicherà l’area fumatori.  
 

Per ragioni di accoglienza e gestione dei nostri spazi, non è consentito l'accesso ai cani. 
 


