
 

 

 
Menú 

 
Per iniziare… un piccolo saluto dalla cucina 

 
Gratin di verdure di stagione 

16 

Uovo morbido, spuma di zucca, Monte Veronese e crostini 
16 

Battuta di manzo, stracciatella, crumble di grissini e finferli sott’olio fatti in casa 
20 

Polpette di baccalà con maionese alla salsa verde 
18 

Moscardino in rosso con polenta morbida 
22 

 
 

Lasagnetta al radicchio ed asiago 
19 

Bottoni di patate, parmigiano, tartufo nero e funghi di stagione 
22 

Maccheroncino al ragù “de arna” 
20 

Bigolo verde, burro all’acciuga e ricotta infornata 
18 

 
 

Stracotto di “Cappello del Prete” con purè 
20 

Quaglia ripiena, tastasale e pak-choi 
24 

Pluma di “Cerdo” iberico, fondo e patate al forno 
28 



 

 

 
Baccalà alla vicentina con polenta morbida 

24 
Filetto di orata pescata, cavolfiori arrosto e salsa bernese 

30 
 
 

Scampo crudo (20/30 Mar d’Irlanda) 
3,5 cadauno 

Scampo crudo (10/15 Mar d’Irlanda) 
6,5 cadauno 

Tartare di tonno, guacamole e tuorlo salato 
22 

Ostriche Gillardeau calibro 2 
7,5 cadauna 

Caviale “Imperial” 18g origine Italia  
60 

Caviale “Beluga” 18g origine Italia servito con blinis e panna acida 
120 

 
 

Sbrisolona e zabaione 
10 

Panna cotta al mango 
8 

Foresta nera 

12 
Gelati 

8 
Sorbetti 

8 
Selezione di biscotti 

6 
 



 

 

 
 

Coperto e nostri panificati  
5 

Acqua  
3 

Caffè “Gli Ormesini”  
2 

 
 

PER I PIÙ PICCOLI 

Pasta Olio EVO e parmigiano 
7 

Pasta pomodoro o ragù 
12 

Cotoletta di pollo con patate fritte 

12 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vi preghiamo di avvisarci di eventuali allergie o intolleranze a qualsiasi alimento  
il nostro pesce crudo segue le direttive indicate a norma di legge 853/04. 
Lavoriamo solo con prodotti freschi e di stagione, quindi le disponibilità  

possono variare. Se un piatto fosse terminato, saremo felici di consigliarvi  
un’altra proposta cucinata con la stessa cura. 

 
Nel rispetto di tutti vi preghiamo di impostare i telefoni in modalita' silenziosa, 
di non fumare e di non fare uso di sigarette elettroniche all’interno del locale.   

Il nostro personale vi indicherà l’area fumatori.  
 

Per ragioni di accoglienza e gestione dei nostri spazi, non è consentito l'accesso ai cani. 


